
F O I E  G R A S
En terrine et en crème glacée, lentilles vertes à la verveine, pain
d’épices, tuile de pain croustillante, crémeux torréfié et ajo blanco

A G N E A U
La se l l e  cu i t e  à  bas se  t empérature ,  farc i e  à  la  tomate  conf i t e  e t
sarr i e t t e ,  houmous  de  carot t e  fane  à  la  cacahuète ,  min i -
carot t e ,  navet s ,  pe t i t s  po i s  e t  jus  d ’agneau rédui t

F R O M A G E
En fa i s s e l l e  de  la  f e rme  «  Le  Champ Vert  »  
par  Anne  e t  Laurent  Co las
Ou
Au Plateau  a f f iné  par  nos  so ins  e t  nos  producteurs

N O I S E T T E
En parfait glacé, praliné, chouchou, espuma légère au Grand Marnier
et agrémenté d’agrumes

M I G N A R D I S E S
Guimauve à la Chartreuse
Tartelette au chocolat Weiss

Ef f i loché  de  vo la i l l e  en  dôme et  crackers  aux graines
Mini-concombre  e t  mousse  à  la  sardine ,  ge lée  de  b i sque

M I S E S  E N  B O U C H E

M E N U  6 5  €
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