
M E N U  6 9 €

Â SP Q U E

Les Mises en bouche
Crémeux  de  caro t te  au  cumin ,  sab lé  végéta l

Crous t i l l an t  de  pet i t s  po i s  e t  wasab i

Prélude
Œuf par fa i t ,  pana i s  en  var ia t ions ,  fo in  e t  canard  fumé

Le Foie gras
Marbré  au  cacao ,  a r t i chaut s  déc l i nés  e t  

f ru i t  de  la  pass ion  

L’Agneau
 D ’Auvergne  cu i t  à  basse  température ,  j u s  rédu i t  co r sé  au

v ina igre  de  f rambo i se ,  
p remiè res  asperges ,  c rémeux  de  pomme de  te r re  

à  la  f rambo i se   

Le Fromage
 En  fa i s se l l e  de  la  fe rme «  Le  Champ Ver t  »  

par  Anne  e t  Laurent  Co las
Ou

Au P la teau  af f iné  par  nos  so ins  e t  nos  produc teur s   

Le Chocolat
 En  pav lova ,  mer ingue  moe l l euse  e t  c rous t i l l an te ,  

c rémeux  choco la t  carame l  e t  r i z  souf f l é ,  
Raf ra î ch i  d ’un  so rbet  au  c i t ron  

Les Mignardises
 Min i - choux

Sab lé  cacao  e t  conf i t  k iw i


	MENU 69€

