A Lla Carte
Les Enktrées

Cuites vapeurs assaisonnées d'une vinaigrette & la framboise acidulée,
mousse de Picodoh, gaspacho courqette-verveine et sorbet avocat verveine

Les gambas cuites vapeurs & L'huile de paprika fumé, mousseline de chou-fleur &
L'huile d’amande, semoule de chou-fleur amande et gel de cerise

Le faux filet de veau cuit pendant &h, taillé en fines tanches comme
un vitello tonnato, focaccia toastée et condimenté

Les Plaks

Le filet cuilt & basse température, aubergine déclinées confites, moelleux,
vierge de fraise-sauge-olives-pignon de pin, espuma d’aubergine a la sauge

Le paleron cuit Longuement dans un bouillon de shiso, citronnelle et soja,
gremolata de shiso, céleri confit et en mousseline, piguillos farci, jus réduit

Ravioles de ricotta et burrata, huile de noisette ek coulis de tomate, [ooétée de
tomate cerise, noisettes torréfiées et beurre de poivron



A La Carte
Les Fromaqes

En faisselle de Lla ferme « Le Champ Vert » par Anne et Laurent Colas
servi avec coulis, sucre maison ek créme

Assortiment servi au chariolt affinée par nos soins et nos producteurs

LLes Desserts

La poire en billes Pochées, meringue au pollen, mousse légére miel,

streusel noisette et créme glacée au miso vanillée

Le baba dans un sirop au gin et basilic, crémeux & la vanille, sablé et
gel ice tea, rhubarbe pochée et sorbet rhubarbe basilic

Le Chocolat Bassam 69% de La Cdte D'Ivoire, crémeux & la cacahuite,
tuile de cacao fleur de sel, espuma de lait ribot, sorbet cacao
gingembre

Tous nos plats sont élaborés sur place, nous restons & votre écoute

pour vos allergies alimentaires



