NMENU EVASION

ENTREE — PLAT - FROMAGE OU DESSERT : 48€
ENTREE — PLAT — FROMAGE SEC - DESSERT : 59€
ENTREE — PLAT — FROMAGE BLANC - DESSERT : S3€

LES ENTREES

LN FOURME €T LE ST AIME DE LN FERME « LE CHAMP \VERT » COMME UN NOUCGAT,
< PRALINE A LA NOIX, TARTARE DE TOMATES D’ANTAN €T CRUMBLE A LA LAVANDE

ov

LE MAQUEREAU EN FILET FACON GRAVLAX A LA SARRIETTE, LES LENTILLES VERTES €N FINE
SNLADE, CERISES NIGRE-DOUCE, ADJO BLANCO AU PIGNON D€ PIN, GLACE A LN MOUTARDE

ouv

L’€SCALOPE DE FOIE GRAS JUSTE POELEE, RHUBARBE CONFITE A LN GRENADINE €T COMPOTEE,
GASTRIQUE A LA SNPINETTE DE LA MXAISON 16,
ERYNGI €T GROSEILLE, TUILE A LA CACANHUETE (SUPP 6€)
LES PLATS

LE THON ROUGE MXARINE €T CUIT COMME UN TATAKI, CREMEUX DE MATS AUX EPICES DOUCES,
MOELLEUX AN LN ROQUETTE, VIERGE AU SESAME, COURGETTE €T PIQUILLOS, ROUILLE SNFRANEE

ou
LE VEAU DE LN FERME BERTHOLET TAILLE DANS LE QUASI CUIT A BASSE TEMPERATURE PUIS POELE,
SUCRINE BRAISEE €T ABRICOTS, MOUSSELINE D’NRTICHAUTS X L’HUILE DE NOISETTE,
CONDIMENTS A L'OLIVE, JUS CORSE
ou
LES RAVIOLES N LA BROUSSE €T RICOTTA, CREMEUX DE PETITS POIS A LA MENTHE,
” COULIS DE TOMATE A L'NRRABINTA, AMAND €S TORREFIEES,
BEURKRE EMULSIONNE LEGEREMENT MENTHOLE

LES FROMAGES

EN FAISSELLE DE LA FERME « LE CHAMP VERT » PARCANNE €T LAURENT COLAS
ou

ASSORTIMENT SERVI AU CHAKRIOT

LES DESSERTS

LN PECHE €T LE ROMARIN, COMPOTEE €T GEL NCIDULE, BLANC MANGER LEGER,
TUILE GAVOTTE, ESPUMA AU YAOURT €T SORBET PECHE ROMARIN

ov

LN PRUNE DANS L'€SPRIT D’UN CLAFOUTI MOELLEUX, MOUSSE AU CITRRON VERT €T BA
PRROUNES ROTIES N L’HUILE D’OLIVE, GRANOLA TONKA €T SORBET CITRON BASILIC

> /




